MENU IMPERIAL

COCTEL DE BIENVENIDA

Milhojas de Jamén de Viena y Queso // Queso de Cabra con Cebolla Confitada // Salmén Marinado
con Salsa de Soja // Gazpacho de Freson con Berberecho // Brocheta de Gamba en vaso con Salsa
Rosa // Cesta de Tacos de Queso Manchego // Huevo de Codorniz con Jamén // Trufa de Muse de
Pato con Pifones // Bombon de Pifia, Membrillo y Cecina

Vino Blanco de Rioja - Vino Tinto de Rioja — Agua Mineral — Refrescos — Cerveza — Martini — Zumos
*La duracion sera de unos 15 minutos

PRIMER PLATO

Pina Natural con Langostinos y Vinagreta de Mango y Manzana Verde.

PESCADOS

Merluza a la Marinera estilo Bermeo con Gambas, Almejas y Patatas al Vapor.

SORBETE DE MOJITO

CARNES

Solomillo a la Parrilla con Guarnicién de Verduras y una fina Salsa de Pimienta a eleccion.

VINOS

Gran Vino Blanco Rueda y Tinto Rioja.

Cerveza, Agua Mineral y Refrescos.

POSTRES

Tarta comunion y helado artesano.

Café e Infusiones.

Cava.

LICORES

Licor de Manzana, Licor de Hierbas, Orujo y Pacharan.

PRECIO MENU IMPERIAL: 79,50 €. (10% IVA no incluido).

*Valido hasta 15 junio de 2018



