El mismo dia se obsequiara al nifio con un regalo muy especial (Segun
Condiciones Generales de contratacion.).

Con buen tiempo, dentro de nuestro recinto ajardinado, servicio de

\ discoteca incluido (sin coste alguno) a partir del mes de Mayo.
g DoriP> e v

0
Wﬂmw\g /0 Todos los niflos podran utilizar nuestras instalaciones del Parque Infantil

(castillos hinchables, camas elasticas, toboganes, video-juegos, pistas de
bolas, etc.) de forma gratuita.

Para que sea una fecha inolvidable para los nifios durante todo el dia, les
proponemos la siguiente programacion:

* Recibimiento de nifios y mayores por nuestras azafatas vy
personajes de pelicula.

« Durante la comida pasaran por la comunidon los payasos, con
regalos para todos los ninos presentes.

*Enlazonadelos Jardines-Terraza tendremos diversas actuaciones
de guinoles y/o payasos (Unica actuacién diaria a las 17.30 h. aprox.).

2 /, « A continuacién y para completar este dia inolvidable, Juegos vy
w Baile Infantil.
\\ A También se realizaran otras actividades GRATUITAS exclusivamente para

ninos que celebren su comunion como vuelta en pony, jumpin, monta en
toro mecanico o rodaje en bolas sobre agua entre otras.

Disponemos de amplio parking gratuito para todos los invitados.
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NOTA

Si Usted tiene invitados con discapacidad,
le rogamos nos lo comunique en el acto de
contratacion.

Les informamos de que el acceso a
nuestras instalaciones permanecerd
cerrado por sequridad de 15:30 h. a
20:00 h. Si tiene invitados que deban
acceder en dicho intervalo, les rogamos
nos lo comuniquen con anterioridad.

IMPORTANTE

Dada la incertidumbre de la situacién
actual frente al Covid, la Empresa puede
suspender el evento por causas motivadas
en los cambios de normativas impuestas
por el Gobierno y/o la Comunidad de
Madrid, procediéndose en dicha situacion
a la devolucién integra de la sefial sin
opcion a reclamacién alguna.

Dicha anulacion se realizard en orden
inverso al proceso de contratacién, y en
nimero hasta ajustarse a las medidas
dictadas.

Vélido hasta Noviembre 2021

01.- El Regalo serd exclusivamente valido para comuniones superiores a 35 personas (el nimero de
personas no es acumulable)
02.- Todos los precios son por persona.
03.- El Servicio de Coctel de Bienvenida, esta incluido en el precio, siempre que se contraten al menos 3
platos, uno de cada grupo.
04.- Nuestro grupo de mendUs ya confeccionados no admiten ninguna variacién.
05.- En caso de no utilizar nuestra seleccién de vinos, o elegir uno solo, le rogamos consultar
06.- Pida informacion sobre nuestro servicio de seleccién de Centros Florales.
07.- DIEZ DIAS antes de la celebracion, la empresa contactara con Uds. para confirmar tanto el nimero de
comensales, como el mend elegido. TRES DIAS antes el Cliente facilitara personalmente, por fax o email,
el nimero definitivo de comensales. Dicha cantidad seré la minima a facturar. Asi mismo durante la
semana de la Comunioén, la Empresa le hara llegar por correo electrénico la hora y espacio adjudicado. Les
rogamos nos mantengan informados de los cambios de direccién electrénica.
08.- FORMA DE PAGO: En metalico hasta los 2.500 euros (segun ley 7/2012), talén bancario/conformado
nominativo a Producciones Euroocio SL. o transferencia bancaria.
09.- Sidesearealizar el banquete en nuestras instalaciones de Carpas, Recintos ajardinados, o
alrededores Piscina, este tendrd un INCREMENTO DE 4,00 €. por comensal.
10.- Atodos nuestros precios hay que afiadirles el |.V.A.
11.- Si desea un Salén Individual para 80 o menos Comensales, consulte nuestros precios.
12.- Servicio de bebidas en nuestra Terraza al aire libre (solo con buen tiempo).

* Botella Importacién (Ballantines, Cacique ...) con 12 Refrescos : 68,20 €.

« Tickets Consumicion Primeras Marcas: 6,40 €./und. (10 und. minimo)
13.- La adjudicacién del Salén o Carpa es de exclusiva competencia de la Direccion.
14.- En el caso de que la celebracién se realice en sébado en horario de comida, el salén o carpa utilizado
deberd ser abandonado antes de las 18.00 hrs., pudiendo disfrutar de nuestras terrazas exteriores el
tiempo que deseen hasta las 22:00 h. (siempre que el tiempo lo permita).
15.- No existe exclusividad de fotdgrafo, aunque gustosamente le podemos recomendar distintas opciones
y profesionales.
16.- Nuestros mends Ilevan incluidas minutas personalizadas, figura y espada de comunién para el nifio/a.
17.- Quedan restringidos todo tipo de articulos pirotécnicos por normativa de la Comunidad de Madrid.
18.- El montaje ird en tablero recto o forma de “U” dependiendo del nimero de personas.
19.- Las carpas son compartidas con otras comuniones.
20.- En los menus infantiles, los seqgundos platos deben de ser todos iguales.
21.- Nuestros espacios infantiles y zonas de ocio solo podran ser utilizados por los invitados que hayan
realizado la comida con nosotros.
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COCTEL DE BIENVENIDA PRIMER PLATO

A elegir:
Macarons de foie con pepinillo. - Tagliatelle Bolofiesa o
Mini hot dogs. - Entremeses Frios y Calientes.

(Jamoén ibérico, Lomo ibérico, Chorizo Cular, Salchichdn, Queso

Cucharita de pulpo a feira. Manchego, Ensaladilla Rusa, Croquetas y Fingers de Pollo).

Cesta de Tacos de Queso Manchego.

Piguillo relleno sobre galleta Oreo. CARNES
Bomba de queso y salmén. Aelegir:
Emulsion de jamén ibérico y tomate cassé. - Chuletitas de Cordero con Patatas Fritas o

- Escalope de Ternera con Patatas Fritas o

Ferrero de mousse de pato. - Hamburguesa Completa de Solomillo de Ternera y Patatas Fritas.

Huevo de codorniz con jamon.

POSTRES
Tarta Comunién y porcion de helado.
Agua Mineral
Refrescos PRECIO: 43,50 £. (10% IVA no incluido).
Zumos
- A elegir un primer plato y un segundo plato, para todos los nifios.
- Hasta los 11 afios.
- En deferencia a los nifios asistentes, mend elaborado estrictamente a precio de costo.
*La duracion serd de unos 15 minutos Vdlido hasta Noviembre 2021
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COCTEL DE BIENVENIDA

Macarons de foie con pepinillo.

Mini hot dogs.

Cucharita de pulpo a feira.

Cesta de Tacos de Queso Manchego.
Piquillo relleno sobre galleta Oreo.

Bomba de queso y salmon.

Emulsion de jamon ibérico y tomate cassé.
Ferrero de mousse de pato.

Huevo de codorniz con jamén.

Vino blanco de Rueda
Vino tinto de Rioja
Agua Mineral
Refrescos

Cerveza

Martini
\% 3 ZUumos

*La duracién serd de unos 15 minutos

PRIMER PLATO
Céctel de Mariscos con Frutos del Mar.

PESCADOS

Lomos de Lubina rellena de Crema de Boletus en Salsa de Almendras,
Salteado de Verdura y Patatita al Vapor.

CARNES

Centro de Solomillo Ibérico con Queso al Pesto, Salsa de Mousse de Pato,
Pastel de Manzana y Tomate Asado.

VINOS

Gran Vino Blanco Rueda y Tinto Rioja.
Cerveza, Agua Mineral y Refrescos.

POSTRES

Tarta comunién y helado artesano.
Café e Infusiones.
Cava Castellblanch.

LICORES
Licor de Manzana, Licor de Hierbas, Orujo y Pacharan.

(*)Opcional: Puedes afiadir Sorbete de Mojito con un incremento de 3,00 €.

PRECIO: 64,50 €. (10% IVA no incluido).

Valido hasta Noviembre 2021

#04/20



COCTEL DE BIENVENIDA

Macarons de foie con pepinillo.

Mini hot dogs.

Cucharita de pulpo a feira.

Cesta de Tacos de Queso Manchego.
Piquillo relleno sobre galleta Oreo.

Bomba de queso y salmon.

Emulsion de jamon ibérico y tomate cassé.
Ferrero de mousse de pato.

Huevo de codorniz con jamén.

Vino blanco de Rueda
Vino tinto de Rioja
Agua Mineral
Refrescos

Cerveza

Martini

Zumos

*La duracién serd de unos 15 minutos

PRIMER PLATO
Meldn Natural con Jamdn Ibérico.

PESCADO
Lasafa de Corvina rellena de Salmon con Coulis de Bogavante

CARNE

Pierna de Cordero Lechal asado a baja temperatura con salsa Romero,
patatas panaderay tomate asado.

VINOS

Gran Vino Blanco Rueda y Tinto Rioja.
Cerveza, Agua Mineral y Refrescos.

POSTRES

Tarta Comunion y helado artesano.
Café e Infusiones.
Cava Castellblanch.

LICORES
Licor de Manzana, Licor de Hierbas, Orujo y Pacharan.

(*)Opcional: Puedes afiadir Sorbete de Mojito con un incremento de 3,00 €.

PRECIO: 67,50 €. (10% IVA no incluido).

Valido hasta Noviembre 2021
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COCTEL DE BIENVENIDA

Macarons de foie con pepinillo.

Mini hot dogs.

Cucharita de pulpo a feira.

Cesta de Tacos de Queso Manchego.
Piquillo relleno sobre galleta Oreo.

Bomba de queso y salmén.

Emulsion de jamon ibérico y tomate cassé.
Ferrero de mousse de pato.

Huevo de codorniz con jamon.

Vino blanco de Rueda
Vino tinto de Rioja
Agua Mineral
Refrescos

Cerveza

Martini

Zumos

*La duracién serd de unos 15 minutos

PRIMER PLATO

Milhojas de Pimiento Rojo con Queso Filo y Langostinos en Cuna de
Salmorejo.

PESCADO
Lubina gratinada con Farsa de Gambas vy salsa al Cava con Guarnicién.

CARNE

Medallén de Solomillo de Choto a la Parrilla con Salsa al Oporto, Patatas
Panadera y Pimiento Piquillo.

VINOS

Gran Vino Blanco Rueda y Tinto Rioja.
Cerveza, Agua Mineral y Refrescos.

POSTRES

Tarta comunién y Helado artesano.
Café e Infusiones.
Cava Castellblanch.

LICORES
Licor de Manzana, Licor de Hierbas, Orujo y Pacharan.

(*)Opcional: Puedes anadir Sorbete de Mojito con un incremento de 3,00 €.

PRECIO: 73,00 €. (10% IVA no incluido).

Valido hasta Noviembre 2021
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COCTEL DE BIENVENIDA

Macarons de foie con pepinillo.

Mini hot dogs.

Cucharita de pulpo a feira.

Cesta de Tacos de Queso Manchego.
Piquillo relleno sobre galleta Oreo.

Bomba de queso y salmon.

Emulsion de jamon ibérico y tomate cassé.
Ferrero de mousse de pato.

Huevo de codorniz con jamén.

Vino blanco de Rueda
Vino tinto de Rioja
Agua Mineral
Refrescos

Cerveza

Martini

Zumos

\ (o)

*La duracién serd de unos 15 minutos

PRIMER PLATO
Flor Crocanti de Queso de Cabra, Frutos Secos y hojas de Jamén de Pato.

PESCADO
Lomo de Salmén a la Parrilla con salsa Aurora y su guarnicion.

CARNE

Medallones de Solomillo de Ternera con salsa de trufa de verano, patatas
Panadera y Pimiento Piquillo.

VINOS

Gran Vino Blanco Rueda y Tinto Rioja.
Cerveza, Agua Mineral y Refrescos.

POSTRES

Tarta comunién y helado artesano.
Café e Infusiones.
Cava Castellblanch.

LICORES
Licor de Manzana, Licor de Hierbas, Orujo y Pacharan.

(*)Opcional: Puedes afiadir Sorbete de Mojito con un incremento de 3,00 €.

PRECIO: 74,50 €. (10% IVA no incluido).

Valido hasta Noviembre 2021

#07/20



COCTEL DE BIENVENIDA

Macarons de foie con pepinillo.

Mini hot dogs.

Cucharita de pulpo a feira.

Cesta de Tacos de Queso Manchego.
Piquillo relleno sobre galleta Oreo.

Bomba de queso y salmén.

Emulsion de jamon ibérico y tomate cassé.
Ferrero de mousse de pato.

Huevo de codorniz con jamon.

Vino blanco de Rueda
Vino tinto de Rioja

Agua Mineral

Refrescos

Cerveza

Martini

o Zumos

—

*|a duracién serd de unos 15 minutos

PRIMER PLATO

Jamén Ibérico, Lomo Embuchado, Chorizo, Salchichén Cular y Queso
Manchego.

MARISCADA
Cigala, Langostinos del Caribe, Gambas de Huelva a las Tres Salsas.

CARNE

Chuleta de Avila acompafada de Patatas Panaderas y Pimientos del
Piquillo.

VINOS

Gran Vino Blanco Rueda y Tinto Rioja.
Cerveza, Agua Mineral y Refrescos.

POSTRES

Tarta comunién y helado artesano.
Café e Infusiones.
Cava Castellblanch.

LICORES
Licor de Manzana, Licor de Hierbas, Orujo y Pacharan.

(*)Opcional: Puedes anadir Sorbete de Mojito con un incremento de 3,00 €.

PRECIO: 79,50 €. (10% IVA no incluido).

Valido hasta Noviembre 2021
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COCTEL DE BIENVENIDA

Macarons de foie con pepinillo.

Mini hot dogs.

Cucharita de pulpo a feira.

Cesta de Tacos de Queso Manchego.
Piquillo relleno sobre galleta Oreo.

Bomba de queso y salmén.

Emulsion de jamon ibérico y tomate cassé.
Ferrero de mousse de pato.

Huevo de codorniz con jamon.

Vino blanco de Rueda
Vino tinto de Rioja
Agua Mineral
Refrescos
Cerveza
Martini
Zumos

*La duracién serd de unos 15 minutos

DE ENTRADA
Gazpacho de Freson.

PRIMER PLATO
Esparragos de Navarra y Langostinos del Caribe a las tres salsas.

PESCADO
Merluza Bilbaina con Patatitas al Vapor.

CARNE
Paletilla/Pierna* de Cordero Lechal Asado al Horno de Lefa, con Patatas
Panadera y Tomate Asado.

VINOS
Gran Vino Blanco Rueda y Tinto Rioja.
Cerveza, Aqua Mineral y Refrescos.

POSTRES

Tarta comunién y helado artesano.
Café e Infusiones.

Cava Castellblanch.

LICORES
Licor de Manzana, Licor de Hierbas, Orujo y Pacharan.

(*)Sélo Paletilla, incremento de 4,00 €.
Opcional: Puedes afiadir Sorbete de Mojito con un incremento de 3,00 £.

PRECIO: 79,50 €. (10% IVA no incluido).

Valido hasta Noviembre 2021
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COCTEL DE BIENVENIDA

Macarons de foie con pepinillo.

Mini hot dogs.

Cucharita de pulpo a feira.

Cesta de Tacos de Queso Manchego.
Piquillo relleno sobre galleta Oreo.

Bomba de queso y salmén.

Emulsion de jamon ibérico y tomate cassé.
Ferrero de mousse de pato.

Huevo de codorniz con jamon.

Vino blanco de Rueda
Vino tinto de Rioja
Agua Mineral
Refrescos

Cerveza

Martini

Zumos

*La duracién serd de unos 15 minutos

PRIMER PLATO
Pifla Natural con Langostinos y Vinagreta de Mango y Manzana Verde.

PESCADOS

Merluza a la Marinera estilo Bermeo con Gambas, Almejas y Patatas al
Vapor.

SORBETE DE MOJITO

CARNES

Solomillo a la Parrilla con Guarniciéon de Verduras y una fina Salsa de
Pimienta a eleccion.

VINOS

Gran Vino Blanco Rueda y Tinto Rioja.
Cerveza, Agua Mineral y Refrescos.

POSTRES

Tarta comunién y helado artesano.
Café e Infusiones.
Cava Castellblanch.

LICORES
Licor de Manzana, Licor de Hierbas, Orujo y Pacharan.

PRECIO: 79,50 €. (10% IVA no incluido).

Valido hasta Noviembre 2021
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COCTEL DE BIENVENIDA

Macarons de foie con pepinillo.

Mini hot dogs.

Cucharita de pulpo a feira.

Cesta de Tacos de Queso Manchego.
Piguillo relleno sobre galleta Oreo.

Bomba de queso y salmén.

Emulsion de jamon ibérico y tomate cassé.
Ferrero de mousse de pato.

Huevo de codorniz con jamon.

Panecillo de Brandada de Bacalao.

Torpedo de Langostinos con salsa Romescu.
Brick de Morcilla con Pifiones y Albaricoque.
Saquito de Marisco.

Bomba de Queso.

Vieira Gratinada & Txangurro.

Vino blanco de Rueda

Vino tinto de Rioja

Agua Mineral

\% Refrescos
) Cerveza

Martini

Zumos

*|a duracién serd de unos 30 minutos

PRIMER PLATO

Corona de Bogavante sobre tartar de Aguacate, Naranja, Tomate y Marisco
con Vinagreta y Pina natural.

SORBETE DE MOJITO

SEGUNDO PLATO(*)

Tournedo de Solomillo de Vaca con Micuit de Pato sobre pan tostado y salsa
espafnola con Pirdmide de Patata y Calabacin relleno.
0

Merluza a la Marinera estilo Bermeo con Gambas, Almejas y Patatas al
Vapor.

VINOS

Gran Vino Blanco Rueda y Tinto Rioja.
Cerveza, Agua Mineral y Refrescos.

POSTRES

Tarta comunién y helado artesanal.
Café e Infusiones
Cava Castellblanch.

LICORES
Licor de Manzana, Licor de Hierbas, Orujo y Pacharan.

PRECIO: 82,00 €. (10% IVA no incluido).

(*) A Elegir entre Carne y Pescado. DOS dfas antes

. , i Valido hasta Noviembre 2021
del evento, confirmar nimero y plato seleccionado
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COCTEL DE BIENVENIDA

Macarons de foie con pepinillo.

Mini hot dogs.

Cucharita de pulpo a feira.

Cesta de Tacos de Queso Manchego.
Piguillo relleno sobre galleta Oreo.

Bomba de queso y salmén.

Emulsion de jamon ibérico y tomate cassé.
Ferrero de mousse de pato.

Huevo de codorniz con jamon.

Panecillo de Brandada de Bacalao.

Torpedo de Langostinos con salsa Romescu.
Brick de Morcilla con Pifiones y Albaricoque.
Saquito de Marisco.

Bomba de Queso.

Vieira Gratinada & Txangurro.

Vino blanco de Rueda
Vino tinto de Rioja
Agua Mineral
Refrescos

Cerveza

Martini

Zumos

*|a duracién serd de unos 30 minutos

PRIMER PLATO

Ensalada de Milhojas con Pimiento Rojo, Queso Filay Langostinos en Cuna
de Salmorejo.

SORBETE DE MOJITO

SEGUNDO PLATO(*)

Lubina gratinada con Farsa de Gambas y salsa al Cava con guarnicion.
0

Chuleta de Avila a la parrilla con Pirdmide de Patata y Calabacin relleno.

VINOS

Gran Vino Blanco Rueda y Tinto Rioja.
Cerveza, Agua Mineral y Refrescos.

POSTRES

Tarta comunién y helado artesano.
Café e Infusiones
Cava Castellblanch.

LICORES
Licor de Manzana, Licor de Hierbas, Orujo y Pacharan.

PRECIO: 78,50 £. (10% IVA no incluido).

(*) A Elegir entre Carne y Pescado. DOS dfas antes
del evento, confirmar nimero y plato seleccionado Valido hasta Noviembre 2021
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COCLel 15 MIN. o 17,00 €.- VICNYSOISE oo 15,40 €.-

COctel 30 MIN. e 30,00 €.- Caldo de la Abuela .. 15,40 €.-
Crema de Mel6n (Temporada) ... 15,60 €.-
Gazpacho Andaluz e, 14,60 € .-
Crema de MarisCO . 15,10 €.-
Crema de Langosta .o, 15,70 €.-
Gazpacho de Freson ..o, 15,50 €.-
Gazpacho de Cereza ..o, 15,50 €.-

Valido hasta Noviembre 2021
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i

Melon Natural con JamoOn [DETICO ...
Pimientos del Piquillo ReIIENOS ..o
Pastel de Marisco y Verduras con Salsa de Pimientos Rojos ......
Pastel de CabraCho ..
ENTremeSes IDEIICOS .eeeeeeeeeeeeiiis s ssssssessssss
Espérragos de Navarra y Langostinos del Caribe Tres Salsas ...
Pifna Natural con Langostinos, Vinagretay Manzana Verde ...

Coctail de Mariscos con Frutos del Mar e

Verbena de Ahumados (Salmén, Bacalao, Atin y Blue Marlin)

con Alcaparras y Tomate Cherry e

Milhojas de Pimiento Rojo, Queso Fila y Langostinos en cama

A€ SAIMOTEJO oo

Ensalada de Mar y Montafa, tacos de Bacalao, Jamén Ibérico,

FOie Y SAlIS@ CNICAGO v

Flor Crocanti de Queso de cabra, Frutos secos y hojas de

JAMION A PAT0 et s e s e e ereseee

Corona de Bogavante sobre tartar de Aguacate, Naranja,

Tomate y Marisco con Vinagreta de Pifla Natural ...

Valido hasta Noviembre 2021
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S

Merluza @ 1@ BilDAMNA . 23,30 €.-
Lomo de Salmén a la parrilla con salsSa AUrora ..o 21,90 €.-
Merluza al ESTIO BEIMEO ..o 23,70 €.-
Lubina con Farsa de GamDAS ... sesessssseeessesssssssssssssssssssessees 22,80 €.-
Bacalao al Horno con Cebolla ROja y OliVas ... 27,80 €.-
Cigala, Langostinos y Gambas DOS SalSAS ..o 32,00 €.-
Nécora, Cigala, Langostinos y GamDas ... 38,00 €.-
Bogavante Entero Abierto con Salsa MariSQUEra ... 37,00 €.-
Lomo de Lubina rellena de Crema de Boletus en Salsa de Almendras ... 22,70 €.~
Lasafa de Corvina rellena de Salmdn con Culis de Bogavante ... 21,70 €.-

Ensalada de Bogavante Y MAriSCO . 29,50 €.-

*Todos los pescados se sirven con guarnicién de patatitas vapor y/o
verduras.

Valido hasta Noviembre 2021
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Entrecotte a la Parrilla, con Guarnicion de Patatas a lo Pobre ... 22,80 €.-

Pierna de Cordero Lechal Asado al Horno de lefia, con Patatas

Panaderas y TomMate ASQUO ..o 24,20 €.-
Chuleta de Avila a la Parrilla con Patatas a lo Pobre
Y PIMIENTOS ASAUOS oo s es e 26,80 €.-
Pierna o Paletilla de Cordero Asado Estilo Aranda y Guarnicion ... 27,60 €.-
Solomillo de Afiojo a la Parrilla con Panaché de Verduras ... 27,00 €.-
Medallones de Solomillo con Salsa al Oporto ..o 24,80 €.-
Cordero Lechal Relleno de Delicias del Pais Asado y Tomate Asado .......... 24,70 €. -

X« .

Todas Ias. carnes se sirven Hojaldre de Solomillo con Paté y Verdura de Temporada ..., 26,70 €.-

con guarnicion de patatitas vapor

y/0 verduras, Paletilla de Cordero eStilo Aranda ... 30,60 €.-
Centro de Solomillo Ibérico Albardado con Bacon y Salsa Cumberlant ... 24,20 €.-
Confit de Pato con Salsa de Frutos ROJOS v 25,30 €.-
Carrillada de Ternera al Pedro XiMeENEZ ... 26,50 €.-

Hojaldre de Solomillo de Ternera y Block de Pato con Patatas
Panaderay pimiento del PIQUIIO ..o 28,00 €.-

Tournedo de Solomillo de Vaca sobre pan tostado y salsa Espafiola ... 28,00 €.-

Valido hasta Noviembre 2021
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HELADOS

Helado STrataChel@ e 6,60 €.-
Helado de Vainillay Chocolate ... 540 €.-
Biscuit de Helado de Vainilla con Chocolate caliente ... 7.60 €.-
Bola de Helado de Nube con Chocolate caliente ... 790 €.-
HElado d@ TUITON oo 730€.--
HElad0 A€ MUSIEY ..o 7.20 € -
TARTAS

TArta SAN MAICOS oo 6,90 € .-
Tarta de Chocolate BIaNCO ... 6,90 €.-
TArta de TIUTAS oo 710 €.-
Tarta de Natay ChocColate .. 710 €.-
Tarta Tres ChOOIQLES .o 750€.-
Chocolate BIanco y Frambuesa ... 750 €.-

Valido hasta Noviembre 2021
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VINO BLANCO VINO TINTO

Nuestro Afrutado de Rueda ... 530 €.- Nuestro vino de Ri0ja .o, 5,80 €.-

Rioja Cvné RosSado ..o 6,40 €.- Valdepenas con DO ... 540 €.-

RIDEITO oo 6,70 €.- RI0JA CVNE s 7,00 €.-

Diamante ... 6,20 €.- Marqués de CACEreS ... 8,00 €.-
Vifia Real CrianNza .. 7,10 €.-
Protos Joven (Ribera del Duero) ......c..... 8,00 €.-

CAVA Pesquera Crianza (Ribera del Duero) ........... 12,70 €.-

Freixenet s 560 €.- Lambuena Joven (RiVera DO) oo 7.00 €.-

Castellblanch EXtra ... 4,80 €.-

Codorniu CIESICO e 590 €.-

Anna de Codorniu e 6,70 €.-

Aria BN (Segura Viudas) ... 6,60 €.- *Siempre se sirve uno de cada grupo.

Valido hasta Noviembre 2021
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COCTEL DE BIENVENIDA
INCLUIDO [1]

Macarons de Jamoén y Queso fresco.

Dedal de Hummus de pimiento de Palermo y Arenque.
Mini Kebab de Pollo, Coco y Cilantro.

Cesta de Tacos de Queso Manchego.

Huevo de Codorniz con Jamén.

Ferrero de Mousse de Pato.

Tartar de Gamba, Aguacate y Cebolla encurtida.
Salmdén Marinado con salsa de Soja.

Mini Hot Dog.

Vino blanco de Rueda
Vino tinto de Rioja
Agua Mineral
Refrescos

Cerveza

Martini

Zumos

*|La duracién serd de unos 15 minutos

[1] Contratando minimo tres platos, uno de cada grupo.

[2] Contratando dos Vinos y Cava.
[3] Contratando Tarta y Helado.

ENTRANTE (OPCIONAL)

PRIMER PLATO [1]

PESCADOS [1]

CARNES [1]

VINOS [2]

Blanco

Tinto

Cava

Copas - Licor Manzana, Melocoton, Pacharan, Brandi Magno (incluido) [2]

POSTRES [3]

Tarta
Helado

Café & Infusiones (incluido) [3]

TOTAL
10% IVA no incluido
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COCTEL DE BIENVENIDA

Tacos de Queso Manchego.

Huevo de Codorniz con Jamon.

Vasito de Gambas con Salsa Rosa.

Dados de Salmén y Pepinillo.

Chupito de Gazpacho de fresa con Berbereho.

Agua Mineral
Refrescos
Zumos

*|a duracién serd de unos 15 minutos

PRIMER PLATO

A eleqir:

- Pasta con Tomate o

- Jamon cocido Campofrio, Jamén Serrano, Queso de Burgos.

CARNES
A eleqir:
- Chuletitas de Cordero Lechal con Patatas Fritas o

- Hamburguesa completa de Solomillo de Ternera y Patatas Fritas.

POSTRES
Tarta especial celiacos y Helado Nestlé.

Pan especial celiacos.

PRECIO: 43,50 €. (10% IVA no incluido).

- Hasta los 11 afios.
- MenU elaborado estrictamente a precio de costo.

*También disponemos de mends especiales para personas con

intolerancia a la lactosa, frutos secos, marisco, etc.

Valido hasta Noviembre 2021
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