\ El mismo dia se obsequiara al nifio con un regalo muy especial (Segun
Condiciones Generales de contratacion).

Con buen tiempo, dentro de nuestro recinto ajardinado, servicio de

En dOVV\l'l/\gO discoteca incluido (sin coste alguno) a partir del mes de Mayo.
descuemto de/ Todos los nifios podrén utilizar nuestras instalaciones del Parque Infantil
10% (castillos hinchables, camas elasticas, toboganes, video-juegos, pistas de
. bolas, etc.) de forma gratuita.
en meny

de adu /tO Para que sea una fecha inolvidable para los nifios durante todo el dia, les
proponemos la siguiente programacion:

* Recibimiento de niflos y mayores por nuestras azafatasy
personajes de pelicula.
* Durante la comida pasaran por la comunién los payasos, con

/\ regalos para todos los nifios presentes.
* Enla zona de los Jardines-Terraza tendremos diversas actuaciones
? / de quifoles y/o payasos (Unica actuacién diaria a las 17.30 h. aprox.).
» A continuacién y para completar este dia inolvidable, Juegos y
Baile Infantil.

También se realizaran otras actividades GRATUITAS exclusivamente para
ninos que celebren su comunién como vuelta en pony, jJumpin, monta en
toro mecanico o rodaje en bolas sobre agua entre otras.

Disponemos de amplio parking gratuito para todos los invitados

Vélido hasta 13 Junio 2024
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NOTA 01.- El Regalo serd exclusivamente valido para comuniones superiores a 35 personas (el nimero de
personas no es acumulable)

02.- Todos los precios son por persona.

03.- Nuestro grupo de menus ya confeccionados no admiten ninguna variacion.

contratacion. 04.- En caso de no utilizar nuestra seleccién de vinos, o elegir uno solo, le rogamos consultar

05.- Pida informacién sobre nuestro servicio de seleccién de Centros Florales.

06.- DIEZ DIAS antes de la celebracién, la empresa contactara con Uds. para confirmar tanto el nimero de
comensales, como el menu elegido. TRES DIAS antes el Cliente facilitara personalmente o por email el
numero definitivo de comensales. Dicha cantidad serd la minima a facturar. Asi mismo durante la semana
de la Comunioén, la Empresa le haréa llegar por correo electrénico la hora y espacio adjudicado. Les rogamos
nos mantengan informados de los cambios de direccion electrénica.

07.- FORMA DE PAGO: En metdlico (solo facturas menores de 1.000 euros segun ley 11/2021), talén
bancario/conformado nominativo a Producciones Euroocio SL. o transferencia bancaria.
08.- Si desea realizar el banquete en nuestras instalaciones con zona de juegos, espacio
fotografico..(carpas, recintos ajardinados o alrededores de la piscina), este tendrd un INCREMENTO DE
4,00 €. por comensal.
09.- A todos nuestros precios hay que afadirles el [.V.A.
10.- Disponemos de zonas privadas de 60 a 80 comensales, todo el dia (hasta las 21:30 h.) que incluyen
barra libre y recena dulce y salada por 3.000 euros (sujeto a primeras reservas).
11.- Servicio de bebidas en nuestra Terraza al aire libre (solo con buen tiempo) hasta las 21:00 h.

« Botella Importacién (Ballantines, Cacique ...) con 12 Refrescos : 84,60 €.

« Tickets Consumicién Primeras Marcas: 7,23 €./und. (10 und. minimo)
12.- La adjudicacion del Salén o Carpa es de exclusiva competencia de la Direccién.
13.- En el caso de que la celebracion se realice en sdbado en horario de comida, el salén o carpa utilizado
deberd ser abandonado antes de las 18.00 hrs., pudiendo disfrutar de nuestras terrazas exteriores el
tiempo que deseen hasta las 21:00 h. (siempre que el tiempo lo permita).
14.- No existe exclusividad de fotégrafo, aunque gustosamente le podemos recomendar distintas opciones
y profesionales.
15.- Nuestros menus Ilevan incluidas minutas personalizadas, figura y espada de comunién para el nifio/a.
16.- Quedan restringidos todo tipo de articulos pirotécnicos por normativa de la Comunidad de Madrid.
17.- El montaje ird en tablero recto o forma de “U” dependiendo del nimero de personas.
18.- Las carpas son compartidas con otras comuniones.
19.- En los menus infantiles, los sequndos platos deben de ser todos iguales.
20.- La duracién de nuestro servicio de comidas es de dos horas y media.
Valido hasta 13 Junio 2024 21.-_Nuestros es'pacios infantiles y zonas de ocio solo podran ser utilizados por los invitados que hayan
realizado la comida con nosotros.

Si usted tiene invitados con discapacidad,
le rogamos nos lo comunique en el acto de

Les informamos de que el acceso a
nuestras instalaciones permanecerd
cerrado por sequridad de 15:30 h. a
20:00 h. Si tiene invitados que deban
acceder en dicho intervalo, les rogamos
nos lo comuniquen con anterioridad.
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PRIMER PLATO
A eleqir (igual para todos):

- Tagliatelle Bolofiesa o
- Entremeses frios y calientes.
(Jamon, lomo Ibérico, chorizo, salchichén Ibérico , queso nata,
rulo de york con ensaladilla rusa, croquetas y fingers de Pollo).
CARNE

A eleqir (igual para todos):

- Chuletitas de cordero con patatas fritas o
- Escalope de ternera con patatas fritas.
POSTRE

- Tarta de comunién y porcién de helado.

PRECIO: 52,10 €. (10% IVA no incluido).

*Incluye Bolsa con Regalos y Chuches.
- A elegir un primer plato y un sequndo plato iguales para todos los nifios.
- Hasta los 11 afios.

- En deferencia a los nifios asistentes, mend elaborado estrictamente a precio de costo.

*También adaptamos menus para personas celiacas,
intolerancia a la lactosa, frutos secos, marisco, etc.

Vélido hasta 13 Junio 2024
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PRIMER PLATO
- Gazpacho de fresén.

PESCADO

- Ravioldn de lubina rellena de crema de boletus y salsa de almendras
con guarnicion.

CARNE
- Tronco de solomillo ibérico relleno de pesto rojo, pasas y guarnicion.

VINOS

- Gran vino blanco de Rueda y tinto Rioja.
- Cerveza, agua mineral y refrescos.

POSTRE

- Tarta de comunién y helado artesano.
- Café e infusiones.
- Cava Castellblanch.

LICORES
- Licor de manzana, licor de hierbas, orujo y pacharan.

(*)Opcional: Puede afiadir sorbete de mojito con un incremento de 3,00 €.

PRECIO: 71,80 €. (10% IVA no incluido).

Vélido hasta 13 Junio 2024
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COCTEL DE BIENVENIDA

Oreo de queso

Bombdn de salmén flambé
Lingote de fuet

Bikini de jamon y queso

Cesta de tacos de queso manchego
Espuma de aguacate

Vasito de ajo blanco y coco

Bao de pollo thai

Ferrero de mousse de pato

Taco de humus y cebolla encurtida
Mini hot dogs

Vino blanco de Rueda
Vino tinto de Rioja
Agua mineral
Refrescos

Cerveza

Martini

Zumos

*La duracién serd de unos 15 minutos

PRIMER PLATO
- Flor crocanti de queso de cabra, frutos secos y hojas de jamdén de pato.

PESCADO
- Lubina gratinada cor farsa de gambas y su guarnicion.

CARNE
- Lingote de cordero lechal asado a baja temperatura, romero y guarnicién.

VINOS

- Gran vino blanco de Rueda y tinto Rioja.
- Cerveza, agua mineral y refrescos.

POSTRE

- Tarta de comunién y helado artesano.
- Café e infusiones.
- Cava Castellblanch.

LICORES
- Licor de manzana, licor de hierbas, orujo y pacharan.

(*)Opcional: Puede afiadir sorbete de mojito con un incremento de 3,00 €.

PRECIO: 84,80 €. (10% IVA no incluido).

Vélido hasta 13 Junio 2024
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COCTEL DE BIENVENIDA

Oreo de queso

Bombdn de salmén flambé
Lingote de fuet

Bikini de jamon y queso

Cesta de tacos de queso manchego

Espuma de aguacate
Vasito de ajo blanco y coco
Bao de pollo thai

Ferrero de mousse de pato

Taco de humus y cebolla encurtida

S

Mini hot dogs

Vino blanco de Rueda
Vino tinto de Rioja
Agua mineral
Refrescos

Cerveza

Martini

Zumos

*La duracién serd de unos 15 minutos

PRIMER PLATO

- Milhojas de pimiento rojo con queso filo y langostinos en cuna de
salmorejo.

PESCADO
- Lasafia de corvina rellena de salmén y coulis de bogavante con guarnicion.

CARNE

- Medalldn de solomillo de choto a la parrilla con salsa al oporto, patatas
panaderay pimiento piquillo.

VINOS

- Gran vino blanco de Rueda y tinto Rioja.
- Cerveza, agua mineral y refrescos.

POSTRE

- Tarta de comunién y helado artesano.
- Café e infusiones.
- Cava Castellblanch.

LICORES
- Licor de manzana, licor de hierbas, orujo y pacharan.

(*)Opcional: Puede afiadir sorbete de mojito con un incremento de 3,00 €.

PRECIO: 86,70 €. (10% IVA no incluido).

Vélido hasta 13 Junio 2024
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COCTEL DE BIENVENIDA

Oreo de queso

Bombdn de salmén flambé

Lingote de fuet

Bikini de jamon y queso

Cesta de tacos de queso manchego
Espuma de aguacate

Vasito de ajo blanco y coco

Bao de pollo thai

Ferrero de mousse de pato

Taco de humus y cebolla encurtida

Mini hot dogs

Vino blanco de Rueda
Vino tinto de Rioja
Agua mineral

Refrescos

(o Cerveza
Martini

— Zumos

*La duracién serd de unos 15 minutos

PRIMER PLATO

- Jamoén ibérico, lomo embuchado, chorizo, salchichdn cular y queso
manchego.

PESCADO
- Cigala, langostinos del Caribe, gambas de Huelva a las tres salsas.

CARNE
- Chuleta de Avila a la parrilla y su guarnicion.

VINOS

- Gran vino blanco de Rueda y tinto Rioja.
- Cerveza, agua mineral y refrescos.

POSTRE

- Tarta de comunién y helado artesano.
- Café e infusiones.
- Cava Castellblanch.

LICORES
- Licor de manzana, licor de hierbas, orujo y pacharan.

(*)Opcional: Puede afiadir sorbete de mojito con un incremento de 3,00 €.

PRECIO: 94,00 €. (10% IVA no incluido).

Vélido hasta 13 Junio 2024
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COCTEL DE BIENVENIDA

Oreo de queso

Bombdn de salmén flambé
Lingote de fuet

Bikini de jamon y queso

Cesta de tacos de queso manchego
Espuma de aguacate

Vasito de ajo blanco y coco

Bao de pollo thai

Ferrero de mousse de pato

Taco de humus y cebolla encurtida
Mini hot dogs

Vino blanco de Rueda

Vino tinto de Rioja
Agua mineral
Refrescos
Cerveza
Martini
Zumos

*|a duracién serd de unos 15 minutos

PRIMER PLATO
- Pifla natural con langostinos y vinagreta de mango y manzana verde.

PESCADO

- Merluza a la marinera estilo Bermeo con gambas, almejas y patatas al
vapor.

SORBETE DE MOJITO

CARNE
- Solomillo de afiojo a la parrilla con su guarnicion.

VINOS

- Gran vino blanco de Rueday tinto Rioja.
- Cerveza, agua mineral y refrescos.

POSTRE

- Tarta de comunién y helado artesano.
- Café e infusiones.
- Cava Castellblanch.

LICORES
- Licor de manzana, licor de hierbas, orujo y pacharan.

PRECIO: 96,00 €. (10% IVA no incluido).

Vélido hasta 13 Junio 2024
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COCTEL DE BIENVENIDA

Oreo de queso

Bombdn de salmén flambé

Lingote de fuet

Bikini de jamon y queso

Cesta de tacos de queso manchego
Espuma de aguacate

Vasito de ajo blanco y coco

Bao de pollo thai

Ferrero de mousse de pato

aco de humus y cebolla encurtida

Mini hot dogs
A

Vino blanco de Rueda
Vino tinto de Rioja
Agua mineral

Refrescos
Cerveza
Martini
Zumos

*|a duracién serd de unos 15 minutos

DE ENTRADA
- Gazpacho de freson.

PESCADO
- Merluza estilo Bermeo con almejas y su guarnicion.

SORBETE DE MOJITO

CARNE
- Paletilla de cordero lechal asado al horno de lefia, con su guarnicion.

VINOS

- Gran vino blanco de Rueda y tinto Rioja.
- Cerveza, agua mineral y refrescos.

POSTRE

- Tarta de comunién y helado artesano.
- Café e infusiones.
- Cava Castellblanch.

LICORES
- Licor de manzana, licor de hierbas, orujo y pacharan.

PRECIO: 97,70 €. (10% IVA no incluido).

Vélido hasta 13 Junio 2024
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COCTEL DE BIENVENIDA

Oreo de queso

Bombdn de salmén flambé

Lingote de fuet

Bikini de jamon y queso

Cesta de tacos de queso manchego
Espuma de aguacate

Vasito de ajo blanco y coco

Bao de pollo thai

Ferrero de mousse de pato

Taco de humus y cebolla encurtida
Mini hot dogs

Torpedo de langostinos

Mini bric de morcilla

Bomba de queso

Pulpo con patata confitada
Canelones crujientes de pato
Croqueta de queso azul con membrillo

Vino blanco de Rueda
Vino tinto de Rioja
Agua mineral
Refrescos

Cerveza

Martini

Zumos

*|a duracién serd de unos 30 minutos

PRIMER PLATO

- Corona de bogavante sobre tartar de aguacate, naranja, tomate y marisco
con vinagreta y pifia natural.

SORBETE DE MOJITO

SEGUNDO PLATO(*)

- Tournedo de solomillo de vaca con micuit de pato sobre pan tostado y salsa
espafola con piramide de patata y calabacin relleno.

0

- Merluza a la marinera estilo bermeo con gambas, almejas y patatas al
vapor.

VINOS

- Gran vino blanco de Rueda y tinto Rioja.

- Cerveza, agua mineral y refrescos.

POSTRE

- Tarta de comunién y helado artesano.
- Café e infusiones.
- Cava Castellblanch.

LICORES
- Licor de manzana, licor de hierbas, orujo y pacharan.

PRECIO: 97,50 €. (10% IVA no incluido).

(*) A Elegir entre Carne y Pescado. DOS dias antes
del evento, confirmar nimero y plato seleccionado

Vélido hasta 13 Junio 2024

#10/17



COCLel 15 MIN. e 21,00 €.- VICNYSOISE oo 17,70 €.-

Coctel 30 MIN. e 37,00 €.- Caldo de la abuela ..o, 17,70 €.-
Crema de meldn (temporada) ... 17,90 €.-
Gazpacho andaluz ..., 16,80 €.-
Crema de MAriSCO .rreeeeemeerreeneesseee 17,40 €.-
Crema de [angosta ... 22,710 €.-
Gazpacho de freson .....cevvccenceee, 17,80 €.-
Gazpacho de Cereza .., 17,80 €.-

Vélido hasta 13 Junio 2024
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(o

Mel6on natural con jamon IDETICO ... 2110 €.-
Pimientos del piquillo rellEN0S ... 15,70 €.-
Pastel de marisco y verduras con salsa de pimientos rojos ........ 17,00 €.-
PASTEl A CADTACNO e ee e eeeesees 20,70 €.-
ENTremMeSeS IDETICOS ..o 23,30 €.-
Espérragos de Navarra y langostinos del Caribe tres salsas ...... 21,10 €.-
Pifia natural con langostinos, vinagreta y manzana verde ............. 21,60 €.-
Coctail de mariscos con frutos del MaAr .o 17,70 €.-
Verbena de ahumados (salmén, bacalao, atin y blue marlin)

con alcaparras y tomate Cherry ..o 23,70 €.-
Milhojas de pimiento rojo, queso fila y langostinos en cama

A SAIMOIEJO oo 21,70 €.-
Ensalada de mar y montafa, tacos de bacalao, jamoén ibérico,

fOI€ Y SAISA CHICAGO oo 2210 €.-
Flor crocanti de queso de cabra, frutos secos y hojas de

JAMON A€ PALO .o 2210 €.-
Corona de bogavante sobre tartar de aguacate, naranja,

tomate y marisco con vinagreta de pifia natural ..., 3510 €.-

Vélido hasta 13 Junio 2024
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<)

METTUZA 8 18 DITDATING oot se s ses s s s s e ses e seseane 26,20 €.-

Lomo de salmén ala parrilla con Salsa AUrOra ..eecoeeeeceeeeeeceeeeeeeceseeeeee 2470 €.-
METTUZA @l ©STHO DEIMNEO oo reeeeean 27,70 €.-
Lubina con farsa de@ GAmMDAS ... 25,70 €.-
Bacalao al horno con cebolla roja y 0liVas ... 31,10 €.-
Cigala, langostinos y gambas d0S SAISAS . 38,30 €.-
Nécora, cigala, [angostinos Y Gambas ... vrcervveiseeeeeeeeesseeeeeeessseseeessssee 43,20 €.-
Bogavante entero abierto con salsa MariSQUEera ......veevvseereveseennnnns 45,30 €.-
Lomo de lubina relleno de crema de boletus en salsa de almendras ........ 26,60 €.-
Lasafa de corvina rellena de salmén con culis de bogavante ................ 24,50 €.-
Ensalada de bogavante Y MariSCO ... 35,10 €.-

*Todos los pescados se sirven con guarnicién de patatitas vapor y/o
verduras.

Vélido hasta 13 Junio 2024
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Entrecotte a la parrilla, con guarnicién de patatas a lo pobre ... 26,70 € -

Pierna de cordero lechal asado al horno de lefia, con patatas
panaderas y toMate @SAU0 ... 29,30 €.-

Chuleta de Avila a la parrilla con patatas a lo pobre

Y PIMIENTOS @SAUOS oo 30,00 €.-

Pierna o paletilla de cordero asado estilo aranda y guarnicion ... 3190 €.-

Solomillo de afojo a la parrilla con panaché de verduras ..., 30,20 €.-

Medallones de solomillo con salsa al OPOrto ... 28,90 €.-

Cordero lechal relleno de delicias del pafs asado y tomate asado .............. 28,80 €.-

*Todas las carnes se sirven Hojaldre de solomillo con paté y verdura de temporada .....ocvccoeeeercevvveen. 29,90 €.-

con guarnicion de pa;?c’gi:[/isra/jrpair’ Paletilla de cordero estilo @aranda ... ssessssesesanns 36,20 €.-
Centro de solomillo ibérico albardado con beicon y salsa cumberlant ...... 28,20 €.-

Confit de pato con salsa de frutOS FOJOS . 29,40 €.-

Carrillada de ternera al Pedro XiMmeN@Z ...ceereeeeneeeeeeisseesesesssssssesseesssns 32,80 €.-

Hojaldre de solomillo de ternera y block de pato con patatas
panaderay pimiento del PIGUITTO . 31,30 €.-

Tournedo de solomillo de vaca sobre pan tostado y salsa espafiola ... 33,40 €.-

Vélido hasta 13 Junio 2024
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HELADOS

Helado STrataCNel@ .o 8,00 €.-
Helado de Vainillay Chocolate ..., 6,60 €.-
Biscuit de Helado de Vainilla con Chocolate caliente ............. 9,30 €.-
Bola de Helado de Nube con Chocolate caliente ... 9,60 €.-
HEIAAO A8 TUIMTOMN e eeeeeeeee s s s e sesee s seeeee 8,90 €.-
HElad0 A€ MUSIEY ..o 8,80 €.-
TARTAS

TArta SAN MATCOS oo ev e eess s 7,40 €.-
Tarta de Chocolate Blanco y frambuesa ..., 8,50 €.-
TArTA AE TIUTAS et eeseee 8,50 €.-
Tarta de Nata y ChoCOIAte ... 8,50 €.-
Tarta TreS CROOIATES .o 8,50 €.-

Vélido hasta 13 Junio 2024
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VINO BLANCO VINO TINTO

Nuestro Afrutado de Rueda. ... 6,40 €.- Nuestro vino de Ri0ja ..., 6,20 €.-
Rioja Cvné ROSAdO ..., 8,00 €.- Valdepenas Con DO ... 5,80 €.-
RIDEITO oo 8,30 €.- RI0JA CVNE .o 8,40 €.-
DIAMANTE e 7,80 €.- Marqués de CACEreS ... 9,60 €.-
Vina Real Crianza . 8,50 €.-
CAVA Protos Joven (Ribera del Duero) ......ccooo.... 9,80 €.-
FrEIXENET oo, 7,10 €.- Pesquera Crianza (Ribera del Duero) ........... 15,90 €.-
Castellblanch EXtra v, 5,20 €.- Lambuena Joven (Rivera DO) ... 8,50 €.-
Codorniu ClASICO oo 7,40 €.-
Anna de Codorniu .. 8,30 €.-
Aria BN (Segura Viudas) ... 7,10 €.-

*Siempre se sirve uno de cada grupo.

Vélido hasta 13 Junio 2024
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COCTEL DE BIENVENIDA

INCLUIDO [1]

Pincho de cherry con anchoas
Bombdn de salmdn con queso y membrillo
Lingote de fuet

Petit suisse relleno de cangrejo

Cesta de tacos de queso manchego
Espuma de aguacate

Salmorejo de mango y manzana verde
Huevo de codorniz con jamén

Ferrero de mousse de pato

Twister de quesos

Mini hot dogs

Vino blanco de Rueda
Vino tinto de Rioja
Agua mineral
Refrescos

Cerveza

Martini

Zumos

*|a duracién serd de unos 15 minutos

[1] Contratando minimo tres platos, uno de cada grupo.

[2] Contratando dos Vinos y Cava.
[3] Contratando Tarta y Helado.

ENTRANTE (OPCIONAL)

PRIMER PLATO [1]

PESCADOS [1]

CARNES [1]

VINOS [2]
blanco
Tinto
Cava

Copas - Licor Manzana, melocotén, pacharan, brandi Magno (incluido) [2]

POSTRES [3]
Tarta

Helado

Café & infusiones (incluido) [3]
TOTAL

. il
Vélido hasta 13 Junio 2024 10% IVA no incluido
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